
ALL DAY – ALLERGEN MENU

PURE   •   FOOD   •   VIEWS   •   DRINKS   •  EVENTS



PANZEROTTO & DIPS | €11.00
Pizza broodjes met aioli, tomaten hummus en
tzatziki

GAMBA PIL PIL 🖤  | €15.00
Geserveerd met brood
Gebakken in een licht pittige zoete sambal
met chili-knoflook olie

 ⟶ De allerlekkerste!!!

BRUSCHETTA’S | €14.00 
4 warme bruschetta’s met tomaten, zongedroogde
tomaten, rode ui en een crème van burrata en feta

OESTERS PER STUK  | €4.50
Zeeuwse creuses – keuze uit:

Klassiek – rode wijnazijn, sjalot en bieslook

Gewaagd – Bloody Mary

Exotisch – Asian style

FLAMMKUCHEN | €16.50 
Keuze uit: 

Blauwschimmel kaas, noten en peer met crème
fraîche, ui en prei 

Tuna melt met crème fraîche, ui en prei

Pulled porc met bbq saus, crème fraîche, ui en prei

PEKING EEND | €17.50
6 stuks warme flensjes 
Gekonfijte eendenbout met een garnituur van komkommer,
rettich en bosui en een hoisin saus

BONELESS SPARERIBS | €15.00 
Vernieuwde stijl – zacht gegaarde spareribs met
een saus van guave, sesam mayonaise, bosui,
koriander en wasabi chips

CHICKEN TACO | €15.00 
3 stuks | soft shell taco’s met kip, guacamole, tomaat en koriander

(vegan mogelijk met aubergine) 

BEEF TACO | €15.00 
3 stuks | soft shell taco’s met pulled beef, ui, crème fraîche 
en salsa verde

PATA NEGRA | €12.50
50 gram | fijn gerijpt Spaans zwartpoot
Ibérico ham

To start & To share

STEAK TARTAAR 
MET GEROOKT BEENMERG | €17.50 
Op klassieke wijze op smaak gemaakt, geserveerd 
op een mergpijp met umami en truffel tomaatjes

GYOZA | €17.50
6 stuks | pekingeend gyoza’s geserveerd met crispy chili olie,
gochujangmayonaise, komkommer en rettich

AUBERGINE | €13.50 
Gegrild en gelakt met hoisin en miso, gegarneerd
met amandelschaafsel

PALING UNAGI 🖤  | €19.50 
Gerookte paling afgelakt met unagi saus, 
wasabi nori chips en bosui

Heb je een allergie of intolerantie? Laat het ons altijd weten. 
We dubbelchecken het graag – beter het zekere voor het onzekere. 

Bevat gluten

Bevat melk

Vegan

Vegetarisch

LEGENDA

____________________________________________________________________________________________________________________________

Bevat noten



RIB-EYE | €32.50
Gegrilde rib-eye van Nederlandse Holsteiner
dubbeldoelkoe met chimichurri

KABELJAUW | €28.50
Gekarameliseerd met miso en honing, Japanse
paddestoelen en een créme van artisjok

KREEFT 🖤  | € dagprijs
Een hele kreeft gekozen uit onze eigen homarium.
Geserveerd met spinazie en kreeftensaus

GEMARINEERDE KIPPENDIJ | €25.00
Zacht gegaarde kippendij Braziliaanse style
geserveerd met farofa

Sides

VERSE FRITES | €6.00 
Met mayonaise

ZOETE AARDAPPELFRIET | €7.50 
Met truffel mayonaise en parmezaanse kaas

SEIZOENSGROENTE | €6.50 
Met wisselende ingrediënten

SEIZOENSSALADE  | €6.50 
Met wisselende ingrediënten

Kids

POFFERTJES | €9.50 
Met boter en poedersuiker

PASTA BOLOGNESE | €10.50
Met tomatensaus en gehakt

WANDER BURGER | €19.50
Black Angus burger Wander Style met sla, augurk,
tomaat, ui, bosui, kaas en gochujangmayonaise

KIMCHI BURGER | €19.50 
Kimchi burger Wander Style met sla, augurk,
tomaat, ui, bosui, kaas en gochujangmayonaise

Hoofdgerechten

CHICKEN BITES | €10.50
Geserveerd met verse frites

VLEES VAN DE DAG 🖤  | € dagprijs
Chef’s choice – onze chef selecteert dagelijks
een bijzonder stuk vlees. Vraag het personeel
naar de keuze van vandaag.

PASTA TRUFFEL | €24.50 
Verse pasta met truffel en paddenstoelen

🖤  staff favorite
🌱  vegetarian



TARTE TATIN VAN POMPOEN 🖤  | €12.50
Pompoen, walnoten, maple syrup en walnoten ijs

WANDER MESS | €10.50
Kaneelijs met Stoofpeertjes, crispy merengue en veel slagroom

TOFFEE PECAN | €8.00
Toffee pecan meringue ijstaart

ESPRESSO MARTINI | €12.50
Koffie likeur | espresso | vodka

DESSERTWIJN | €7.00
Nittnaus Beerenauslese | rijkzoet met prachtige zuren

FILO PASTRY MET BLAUWSCHIMMELKAAS | €12.50
Warm taartje van filodeeg met noten, vijgencompote en honing

COFFEE SPECIALS | €9.50
Keuze uit: Irisch, Spanish, French of Italian Coffee

After Dinner Drinks

Desserts

RATAFIA DE CHAMPAGNE | €7.00
 Champenois | licht zoet | fris

SCROPPINO | €8.50
Mix van limoncello, vodka en cava

LAVA CAKE | €11.50
Warme chocolade taartje met chocolade ijs en schaafsel van chocolade



LUNCH – ALLERGEN MENU 

PURE   •   FOOD   •   VIEWS   •   DRINKS   •  EVENTS



PINSELLA PATA NEGRA  | €14.50
Brood van pizzadeeg uit de steenoven met aioli, rucola en 
fijn gerijpt Spaans zwartpoot Ibérico ham

PINSELLA BURRATA 🖤  | €12.50 
Brood van pizzadeeg uit de steenoven met aioli, rucola en burrata

HOMEMADE TUNA | €14.50
Huisgemaakte tonijnsalade, rucola en kappertjes

PIZZA BOL | €13.50 
Met chorizo, provolone, zoet zure paprika en pepertjes

MEDITERAANSE OMELET | €14.50 
Verse koriander, rode ui, rucola, harissa en een burrata crème

De lunchkaart is beschikbaar tot 15:00 uur.
 Onze broodjes worden geserveerd op vers landbrood.

Glutenvrij brood? Dat kan! (+€3,50)

Lunch

PHILLY CHEESE 🖤  | €17.50
Dun gesneden rib-eye, gesmolten provolone en chipotle mayonaise

BERRY NICE SMOOTHIE | €6.50
Açai | blauwe bes | zwarte bes | banaan | appel
aardbei | bramen | hennep proteine | baobab

COCO ISLAND SMOOTHIE | €6.50
Passievrucht | kokos | mango 
arerola kersen | appel | ananas 

VERSE JUS D’ORANGE | €4.75

BIG TOM TOMATENSAP | €4.75

Juices

GO GREEN SMOOTHIE | €6.50
Spinazie | avocado | appel | broccoli
mango | tarwegras | gerstegras | spirulina

🖤  staff favorite
🌱  vegetarian


